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Unser ' Team,

steht fur mehr als 25 Jahre Erfahrung als
Full Service Caterer.

Unser Ziel ist es, das Besondere zu
schaffen, Kochen als Leidenschaft zu
verstehen und unsere Gaste zu
begeistern.

Eine der wichtigsten Kernkompetenzen ist
dabel die perfekte Balance zwischen
Moderne & Tradition zu halten.

Lehnen Sie sich zuriuck und genielden den

Abend.
Wir kimmern uns um @//e@ andere.




Cetranke konnen auch nach Verbrauch berechnet werden

LOW BUDGE T

tXCLUSIVE

GCOURMET

Sektempfang
1 Glas Sekt / Sekt Orange

Getrankepauschale
Mineralwasser classic & still
Orangensaft / Apfelsaft / Johannisbeersaft
Cola / Fanta / Sprite

Pils & Pils alkoholfrei
Weizen & Weizen alkoholfrei
Weinauswahl 0,75l

Sektempfang
Pauschale:
Sekt / Sekt Orange / Rose Sekt

Getrankepauschale
Mineralwasser classic & still
Orangensatft / Apfelsaft / Johannisbeersaft
Cola / Fanta / Sprite

Pils & Pils alkoholfrei
Weizen & Weizen alkoholfrei
Weinauswahl 0,75l
Kaffeespezialitaten

Sektempfang
Pauschale:
Sekt / Sekt Rose
Orangensaft / Mineralwasser
Aperitif Variation wie z.B. Hugo etc.

Getrankepauschale
Mineralwasser classic & still
Orangensaft / Apfelsaft / Johannisbeersaft
Cola / Fanta / Sprite

Pils & Pils alkoholfrei
Weizen & Weizen alkoholfrei
Weinauswahl 0,75l
Kaffeespezialitaten
Digestif

inkl. Anlieferung, Kthlung, Glaser, Abtransport und Reinigung



Mini Bagels

Mini Wraps
Blatterteig Lollis

Blatterteig Happchen
Laugenpralinen
Canapés
Hausgemachte Mini Pizzen
Mini Schinkenhdrnchen
Mini Muffins

Mini Plundergeback

Dies ist nur eine kleine Auswahl von geeigneten Happchen. Gerne freuen wir uns auch tber Ihre Ideen und Wtnsche.



LOW BUDGET

Vorspeise
Antipasti Variationen und Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum
Luftgetrockneter Schinken auf Cantaloupemelone und Salami Spezialitaten
Frische Blattsalate mit italienischem Dressing und Krauterjoghurtdressing
Italienische Brotauswabhl

Hauptgang
Putenmedaillons mit Gorgonzolasol3e
Schweineschnitzel mit Schinken und Salbei gefillt, Zitronensolile
Verschiedene Pastasorten mit Tomatensol3e

Vegetarisch
Zucchini Kartoffelgratin

Dessert
Panna Cotta mit Fruchtsol3e und Cappuccino Mousse in kleinen Glaschen



J _ zg EXCLUSIVE
Vorspeise
Antipasti Variationen und Tomate mit Buffelmozzarella
Luftgetrockneter Schinken auf Cantaloupmelone
Frische Blattsalate, Rucola mit Parmesanspane, italienischem Dressing und Krauterjoghurtdressing
Garnelen im weif3en Balsamico-Zitronendressing und Vitello tonnato mit Apfelkaper

Italienische Brotauswahl

Suppe
Minestrone mit frischem Gemiuse und feinen Krautern

Hauptgang
Kalbsricken ,Piccata Milanese"und Schweinefilet ,Saltim Bocca"
Verschiedene Pastasorten mit Tomatensol3e, Marsalasol3e und Gorgonzolasolie

Vegetarisch
Spinat Ricotta Tortellini

Dessert
Panna Cotta mit Fruchtsol3e und Limencellomousse in kleinen Glaschen
Tiramisu



W BUDGET

Vorspeise
Frischer Marktsalat mit Essig-Ol und Krauter-Joghurtdressing

Suppe
Festtagsuppe mit Maultaschle, Fladle, Grieskldf3chen und frischem Schnittlauch

Hauptgang
Zarter Braten vom Rind, Kalb und Pute
Bratensof3e und Rahmsol3e
Hausgemachte Spatzle und Kartoffelgratin

Vegetarisch
Spinatmaultaschen in Sahne und kraftigem Bergkase tUberbacken

Dessert
Mousse von brauner und weifder Schokolade in kleinen Glaschen



ﬂ zé EXCLUSIVE
Vorspeise
Rotholzlachs mit Apfelmeerrettich und Graved Lachs mit Honig-Dillsenfsol3e

Roastbeef rosa gebraten mit Sauce Remoulade
Entenbrust gebraten auf Orangensalat und Sauce Cumberland

Suppe
Jagd-Fasanenkraftbriihe mit Brustfleischklo3chen

Hauptgang
Medalillons vom Rind, Schwein, Pute und Lamm
Bratensof3e und Pilzrahmsol3e
Hausgemachte Spéatzle und Kartoffelgratin
Gemduse der Saison

Vegetarisch
Waldpilzragout mit Serviettenknodel

Dessert
Baylismousse und Weinschaumcreme vom Riesling in kleinen Glaschen



Gatmed Lt

Vorspeise
Kalt geraucherter schwarzer Heilbutt mit danischer Honig-Senfsol3e
Riesengarnelen in mediteraner Beize
Carpaccio vom Angus-Rinderfilet mit Vinaigrette und Parmesan
Parmaschinken auf Cantaloupemelone
Blattsalate der Saison mit Feigensenfdressing und Balsamico-Dressing
Topping-Karussell und feine Brotauswabhl

Suppe
Cremesuppe vom Flusskrebs mit Apfelschnaps abgeschmeckt

Hauptgang
Medaillons vom Kalbsfilet mit Morchelrahmsof3e und Barbarie-Flugentenbrust mit Grand-Marnier Orangensol3e
Gemuse der Saison, Krauterspatzle und Kartoffelplatzchen

Vegetarisch
Waldpilzragout mit Serviettenknodel

Dessert
Baileysmousse mit Irischem Whisky im Glaschen und Parfait von frischen Saisonfrtichten



S antseblrenii

SERVIERTES 4 GANGE MENU

Taschen vom Graved Lachs gefullt mit Scampifarce auf Saisonsalaten mit Honig-Dillsenfdressing
und gerdsteten Weil3brottalern

Kraftbruhe von der Ochsenquerrippe mit
hausgemachten Esslinger-Zwiebel-Maultdschle und frischem Schnittlauch

Tranchen vom Kalbsricken auf Grauburgunder-Rahmsol3e mit Steinchampignon-Krautertopping
und Timbal vom Kartoffelgratin

Haselnuss-Parfait auf Waldbeerragout mit Grand Marnier Sahne
1 SERVICEPERSONAL




Currywurst mit Mini Brotchen
Hot Dogs
Mini Burger
Kase / Salamivariationen
Gulaschsuppe und Chili Con Carne
Kartoffelsuppe mit gerdostetem Speck
Pulled Pork Burger
Chili Con Carne
Candy Bar / Smore Bar

Pizzabrot Stripes ¥ . LS - o e
. i < N W Lo, = 30 l'___i-.ﬁ;!: '-!‘.1;::."':." .

Dies ist nur eine kleine Auswahl von geeigneten Mitternachtsnacks. Aus Erfahrung reichen hier 1/3 der Gaste als Potionsmenge.



Wir bieten Ihnen einen Full-Service
mit Glasern, Tellern, Besteck,
Tischwasche und vielem mehr.

Inklusive Transport und Reinigung

Weiteres Equipment wie Zelte, Heizstrahler, Kaffeeautomaten finden Sie auf unserer Homepage



